D epren

Spargelcremesuppe mit gerdsteten Mandeln € S0

Birlauchcremesuppe mit Lachsstreifen und Spargel € 1050

G gelyereehite

Rosa gebratenes Roastbeef mit gebackenem Spargel und Kerbel Créme fraiche
dazu neue Kartoffeln € 3030

Kross gebratenes Zanderfilet an Sauce Hollandaise'
auf Spargel-Radieschensalat und neue Kartoffeln € 3050

Granel wnd friloton

1 Portion Badischer Stangenspargel mit
Zerlassener Butter  oder
Sauce Hollandaise' oder
Polnische Art [Semmelbrosel und gehacktes Ei in zerlassener Butter]
Neuen Kartoffeln oder Kratzede
Salatauswahl vom Buffet € 1950

dazu empfehlen wir

Gekochten Kriuterschinken € 500
Mild gerducherten Schwarzwilder Schinken € 650
Hausgebeizten Wildlachs € 750
Gemischten Schinken: Parma-, Kriuter-,

mild gerducherter Schwarzwilder Schinken € 850
Wiener Schnitzel € 1030

Zanderfilet € 11,50



Afoirimyf bl

2016, Fidelius®

€ 2500
Sauvignon Blanc, Riesling, Miiller Thurgau
Werlburgunder, Chardonnay
Qualitatswein, trocken
Wembhaus Heger, Ihringen/ Baden
2016 ., Diel de Diel* € 28500

Weilbburgunder, Grauburcunder, Riesling
Qualititswein, trocken

Schiossgut Diel, Riimmelsheim/ Nahe

el latic

Badischer Stangenspargel mit

Gebratenen Rinderfiletscheiben und Riesengarnelen

Parmaschinken, Schwarzwilder Schinken, Kriuterschinken
Hausgebeiztem Lachs

dazu servieren wir

Kartoffeln oder Kratzede
Sauce Hollandaise und zerlassene Butter

pro Person € 38,00



