Pfifferlingssalat mit pochierter Wachtelbrust
und Schnittlauchvinaigrette ****’

~

Kokos-Currysuppe mit Jakobsmuschel-Limonenspiel;

~

Argentinisches Rinderfilet mit gebratener Entenstopfleber an Portweinjus,
geschmorte Schalotten und Kartoffelmousseline

~

Mit Mascarpone gratinierte Himbeeren und Basilikumeis

Flora Menii pro Person 62,50 Euro

Bestellung unseres Flora-Meniis nehmen wir gerne
mittags bis 15:15 Uhr und abends bis 20:15 Uhr entgegen



Vi e iren

Vitello Tonnato
diinne Kalbfleischscheiben mit Thunfischsole
und Rucolasalat >’ € 16,50

Pfifferlingssalat mit pochierter Wachtelbrust
und Schnittlauchvinaigrette >’ € 1850

Dy

Consommé mit Krauterfladle * € 650
Eisgekiihltes Erbsensiippchen mit hausgebeiztem Lachs € &350

Kokos-Currysuppe mit Jakobsmuschel-Limonenspiel3 € 950




Bandnudeln mit frischen Pfifferlingen a la créme
und frittierter Petersilie € 15,50

Zartwelizenrisotto mit ofenwarmem Ziegenkése
und confierten Kirschtomaten € 1550

Zu allen vegetarischen Gerichten steht Thnen unser reichhaltiges
Salatbuffet zur Verfiigung.



Frrehgerechle

Frisch aus unserem Bassin servieren wir Ihnen:
¢ Schwarzwaldforelle ,, Blau®™'
¢ Schwarzwaldforelle ,, Miillerin Art* "
¢ Schwarzwaldforelle in Mandelbutter gebraten

Dazu reichen wir Salzkartoffeln oder Basmatireis € 2350

Kross gebratenes Zanderfilet an Speckschaum
auf cremigem Kartoffel-Lauchragout € 2550

Gebratenes Filet von der Dorade Royal an Rieslingsofe
auf Kirschtomaten-Kapernragout und Wildreis € 2550

Steinbutt vom Grill an Triiffelschaum
auf Ratatouille und Butternudeln € 3030

Zu allen Fischgerichten steht Thnen unser reichhaltiges Salatbuffet zur
Verfiigung. Gerne servieren wir auch von allen Fischgerichten
(auler Forellen) kleine Portionen.



Pocrchoerechte

Geschmorte Kalbsschulter,
Artischockenragout und Pommes Rissolées € 2250

Geschnetzelte Kalbsleber mit Erdbeeren und Balsamico,
dazu Blattspinat und Hochlandreis € 24,50

Zarter Kaninchenriicken an Chardonnayschaum,
Mangoldcurry mit Kokosraspeln und Olivenrisotto € 25,50

Rosa gebratenes Roastbeef auf Rucola-Radieschensalat
mit Rosmarinkartoffeln und Krautermayonnaise € 26,50

Kalbsriickensteak mit Pfifferlingen a la créme,
Gemiise vom Freiburger Markt und hausgemachte Spitzle € 30,50

Rosa gebratene Lammkrone an Parmesansofie
mit provenzalischem Gemiise und Kriduterpolenta € 32,50

Argentinisches Rinderfilet mit gebratener Entenstopfleber
an Portweinjus, geschmorte Schalotten
und Kartoffelmousseline € 35,50
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Rehriicken am Knochen gebraten
an Sherryschaum, sautierte Pfifferlinge
Gemiise der Saison
hausgemachte Spitzle und Semmelknodel

Gericht pro Person 33,00 Euro

Zu allen Fleischgerichten steht Thnen unser reichhaltiges Salatbuffet zur
Verfiigung. Gerne servieren wir auch von allen Fleischgerichten (aulier
Lammbkrone und Rehriicken) kleine Portionen.



Phover e

Pochierter Pfirsich mit hausgemachtem Quarkeis
und gerOsteten Pinienkernen € 1050

Mit Mascarpone gratinierte Himbeeren
und Basilikumeis € 1050

Gegrillte Wassermelone
mit Ziegenkise und Tomatenmarmelade * € 1050

Dessertvariation ., Flora® € 1250

Erklidrung Zusatzstoffe:

1- Konservierungsstoffe, 2- Farbstoff, 3- Antioxidationsmittel, 4 - 7-SiiBungsmittel, 8-Phosphat, 9-geschwefelt, 10-
chininhaltig, 11- koffeinhaltig, 12- mit Geschmacksverstirker, 13-geschwirzt, 14-gewachst, 15-gentechnisch verindert

Sollten Sie an einer Unvertriglichkeit leiden, so weisen Sie doch bitte unser Servicepersonal darauf hin. Gerne reichen
wir Thnen die Speisekarte mit den kennzeichnungspflichtigen Allergenen.



